A TASTE OF BRUNELLO AT OSTERIA

Tuesday, 16th April 2019

PROSCIUTTO E ASPARAGI BIANCHI GRATINATI
Parma ham and gratinated white asparagus
Tener Brut

ZUPPETTA DI PESCE IN BRODO PICCANTE
Seafood soup in spicy tomato broth
San Angelo Pinot Grigio 2017

TAGLIOLINI ALLA CHITARRA AL RAGU DI
AGNELLO E FUNGHI

Home made chitarra tagliolini, lamb ragout, sautéed mushrooms
Chianti Classico 2014

STINCO DI MAIALINO, POLENTA BIANCA,
FRIGGITELLI AL FORNO

Pork knuckle, soft polenta, roasted Italian peppers
Summus Sant’Antimo (Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Syrah) 2013 (3S93)

QUAGLIA RIPIENA CON PANCETTA E SPINACI,
PUREA DI PATATE, VERDURE

Roasted quail stuffed with pancetta and spinach, potato purée, vegetables
Brunello di Montalcino-Magnum 2012 (WS93/WE95/1593)

CREMOSO ALLA VANIGLIA, SORBETTO ALLA ROSA
REGALE, INSALATA DI FRUTTI DI BOSCO

Vanilla creamy panna cotta, rosa regale sorbet, berries salad
Rosa Regale Brachetto 2016

CAFFE O TE

Coffee or tea

Set dinner per person at HK$698 +10% service charge



